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Terroir

Local: Méda, Douro Superior

Solo: Xisto, com vestigios graniticos

Clima: Seco, baixa precipitacdo, amplitude térmica elevad
Altitude: 350-650 m

Impacto: Maturacdo fendlica equilibrada, acidez natural
Sustentabilidade: Baixo risco de pragas/doencas, agriculf

Vinificagéo

Casta: Rabigato (100%)

Vindima: Manual, caixas de 20 kg

Fermentacdo: Espontédnea com leveduras autéctones, inox cd
temperatura

Estéagio: 9 meses em barricas de carvalho francés e cubas
Intervengdo: Minima, respeitando o perfil natural da cast
Producdo: 2.300 garrafas

Embalagem sustentavel: Garrafas leves (<400g) vidro recid
rolha de cortiga natural

Notas de Prova

Cor: Amarelo com reflexos esverdeados, aspeto brilhante
Aroma: Madeira subtil, flor de laranjeira, fruta de polpa
Boca: Mineralidade marcante, elegante e complexo, boa co
e acidez, final longo e persistente

Servico: 14-16 °C

Harmonizacdes: Peixe gordo, marisco, peixe do rio frito

Informagdo Técnica
Alcool: 13,0% vol.
Acidez Total: 5,30 g/L
pH: 3,39

Acucares: 0,2 g/L




